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Aucune page ne correspond à votre recherche


Désolé, l’article que vous recherchez est introuvable. Faire une autre recherche ?




	
		
		
			










    Pour de meilleurs résultats de recherche, quelques suggestions :

    	Vérifiez bien votre saisie.
	Utilisez des mots clés plus génériques.
	Essayez d’utiliser plusieurs termes de recherche.
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			6 rue du stade

15300 Murat (Cantal, Auvergne)

+33 (0)4 71 20 31 21

contact@moulins-antoine.fr



		
			Les Moulins d’Antoine travaillent depuis plus de 25 ans dans une démarche continue d’amélioration de la qualité des farines en partenariat avec les agriculteurs. Ce travail quotidien a pour but ultime d’engager l’entreprise sur la voie de l’excellence de la matière première au service de l’excellence du pain.
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Faire défiler vers le haut











 
 
 	
	
























